
La prima pizzeria  fondata a Parigi

 
à travers saveurs et traditions, 

bartolino nous transporte en campanie, 
au bord de la baie de naples, au pied du vesuve, au milieu des citronniers

vivons a l’italienne, le temps d’un repas, 
en s’impregnant de l’ ambiance bien vivante des osteria 

en partageant de délicieux moments, heureux et gourmands. . 

viva la dolce vita !

pour réaliser nos plats maison, nous avons sélectionné 
les meilleurs produits italiens 

autour de la région de Naples mais aussi d’ailleur

L’ Osteria di Bartolo



mortadella
tartufo 

 80g

9 €

 prosciutto 
san daniele 

jambon de pays 
italien affiné 

30 mois

16€

mozzarella 
di buffala  

125g,
 tapenade d’olive

9€

tarama
tartufo

foccacia 

11€

saucisson 
napolitain 

au fenouil 100g

8 €

 

B R U S C H E T T A
e insalata e parmigiano

bruschetta di vitello�  16
foccacia maison, vitello tonnato, roquette, citron vert 
bruschetta deliciosa� 16
foccacia maison, burrata, tomates datterino, basilic, oignons 
rouges

A N T I P A S T I

P R I M I

insalata caprese� 15
duo de tomates, mozzarella di bufala, pesto de basilic

antipasti di verdure� 16
assiette d’antipasti de légumes grillés et marinés

bello carpaccio di manzo e buffala� 19
carpaccio de boeuf sélectionné, roquette, parmesan
mozzarella di buffala freca 

insalate di polipo� 22
belle salade de poulpe, huile d’olive, citron
tomates datterino, légumes de saison 

carpaccio di bresaola� 19
carpaccio de boeuf séché, roquette, parmesan

ravioli al tartufo nero piemontese� 27
ravioles farcies à la truffe noire et ricotta
carpaccio de truffe noire, crème de champignon à la truffe
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P I Z Z E R I A 

           D I  B A R T O L O 	       

margherita� 14
san marzano, fior di latte, basilic  	

burrata� 22
san marzano, basilic, tomates datterino, 
burrata des pouilles, pesto maison

bartolo calzone� 18
soufflée, fior di latte, 
san marzano, jambon blanc, œuf

régina� 19
san marzano, fior di latte, champignons, 
jambon blanc 

san daniele� 23
san marzano, fior di latte, jambon san daniele 30 mois

formaggi� 19
san marzano, parmigiano, gorgonzola, 
mozzarella,taleggio 

diavola� 23
san marzano, fior di latte, spianata piquante, 
oignons rouges, ricotta

melanzane� 19
san marzano, fior di latte, aubergines grillées
menthe, pignons de pin

sophia lauren� 25
san marzano, burrata, roquette, duo de tomates, 
jambon san daniele

mortadella e tartufo� 27
crème et carpaccio de tuffes noires, roquette
mortadelle à la truffe, burrata des pouilles



P A S T I C C E R I A

café bartolino		  6.5
café gourmand, expresso et cannolo à la pistache

tiramisu della zia 	   	12�
notre tiramisu

cheese cake limone & limoncello		  12
un cheese cake au citron, liqueur de limoncello

cannolo al pistacchio		  12
rouleau de pâte croustillante, crème patissière 
noisette pistache, éclats de pistaches

c a f f e  e  t h e
expresso - americano� 3.5
frappe avoine		  8
latte macchiato		  6
cioccolato caldo		  6
café freddo		  7
matcha		  7

the - vert - earl grey - ceylan		  5.5
infusion - verveine menthe - camomille		  6

san pellegrino 75cl - aqua panna 75cl		  7

s o f t
 coca coca 0 - perrier - ginger beer - ice tea		  6.5 

b i r r a  
perroni 33cl		  7
perroni sans alccol 33cl		  7
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x 1

A P E R I T I V I

s p r i t z  		  13�
aperol, prosecco, eau gazeuse

h u g o 		  13�
liqueur de fleur de sureau, prosecco, citron vert
eau gazeuse

a m a r e t t o  s o u r 		  13�
amaretto disarono, jus de citron

m o s c o w  m u l e 		  14�
vodka, ginger beer, citron vert

r o c c o  m a r t i n i 		  14�
vodka, jus de citron vert, sirop de vanille, purée passion
shot de prosecco

a m e r i c a n o  negroni gin +1 		  14�
americano, rondelle d’orange 

e s p r e s s o  m a r t i n i 		 14�
vodka, expresso, sucre de canne, kalua		

BEVANDA        f r e s c a  8
jus frais centrifuges

napoli		� 
pomme, carotte, citron, gigembre
capri		
concombre, citron vert, pomme, gingembre
cafe frappe		
cafe frappé au shaker, lait d’avoine, sucre de canne



V I N I �

R O S S O  		
 

montelpulciano d’abruzzo 
doc, abruzzo
	
moli montelpulciano
doc, abruzzo

valpolicella classico 
righetti

nero d’avola, il passo verde
igt bio, sicilia

chianti                                  
famalgallo

sangiovese                                  	
di majo norante

primitivo del salento                                 	
rivera

pactio fertuna 
fertuna

barbera d’alba, ruvei
docg, piemonte, 2021

dolcetto alba fontanazza 
marcarini

valpolicella classico, ripasso
doc 2019, tommasi, veneto

chianti classico reserva                                  	
antinori, toscane 2020

barolo marcheri di barolo
2017 - piemonte

amarone della valpolicella 			          
docg 2019 - montecampo - venetie

barolo la morra
2017 -marcarini - piemonte

33

38

36

48

42

48

49

51

59

55

63

66

79

89

95

7

	

8

11

9
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la diffese san guido 
troisième vin de sassicaia

brunello col d’orcia
2017 - marcarini

barolo brunate
2017 - marcarini

guidalberto san guido 
tenuta san guido - second vin de sassicaia

tignanello 
igt 2019, toscana antinori

sassicaia tenuta san guido 
toscana - 2020

solaia antinori 
igt 2017 -  toscana

 

75

99

149

165

185

375

435

8

9
	

12

B I A N C O �

trebbiano d’abruzzo 
doc bio, abruzzo  
	
pietramore bio 
passeria superiore

pouilly fumé
clément & florian berthier - 2021

chablis domaine laroche 1er cru 
l’essence des climats 2022 - bourgogne

36

48

  58

74



  			 

F R I Z Z A N T E  	
	

 
prosecco 
doc millesimato, veneto	
otello nero di lambrusco 
emilia gt, emilia-romagna  

champagne deutz
champagne brut, france  

champagne ruinart
champagne brut, france  
	

9

	
	

16 

42 

	
41

	
95

		
135

R O S A T O  	
	

 
bardolino classico 
doc millesimato, veneto	

minuty prestige  
côte de provence 

7
	

9

	

34
	

45


